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Kontrolrapporten er ændret d.17/10-2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer af fødevarer på køl, samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder. Mundtligt
gennemgået procedurer for opvarmning, varmholdelse og
nedkøling af kebabspyd. Kontrolleret funktionelt
indstikstermometer - ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) har udpeget risici i forbindelse med opvarmning
og nedkøling af fx kebab.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer via cvr.dk, samt
virksomhedens registrerede fødevareaktiviteter.


