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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Temperaturer ved fersk fisk.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Generelt rengøringsniveau på inventar, gulv og vægge i
produktionsområder. Virksomheden har redegjort for
anvendelse af desinfektionsmidlet, rengøring og desinfektion i
to adskilte arbejdsgange.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
vedligeholdelse af vægge i område ved vareindlevering.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling, nedkøling og sousvide for de seneste 3
måneder.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
torskeloins leveret d. 11/10 2022. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


