Kontrolrapport

Virksomhed La Perla

V/Hanar Velat

Adresse Flensborgvej 24, st

6340 Krusa
29506108

Postnr./By

CVR-nr.

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

18-10-2022

Tidligere kontrol
Dato 01-09-2022

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Dato 28-02-2022

Dato 28-07-2021

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Fremvist og gennemgaet retssikkerhedsblanket ved tilsynets

start.

Kontrollen sker i forbindelse med prioriteret indsats

"Handtering af kebab-/shawarmaspyd"

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomhedens handtering af kebabspyd.

Det er oplyst at hele spydet feerdigsteges. Hvis der er rester

skaerer de det ned og varmebehandler kgdet faerdigt i pizzaovn

rhvorefter det nedkgles. Vejledt konkret om korrekt anvendelse

af vandbad. Virksomheden taender fgrst vandbadet en time

efter at man har haldt kgd over i en gastrobakke.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

overvagning af kritiske kontrolpunkter.

Det indskaerpes, at virksomheden skal fastleegge og

gennemfgre effektive overvagningsprocedurer pa kritiske

kontrolpunkter.

Felgende er konstateret: Adspurgte medarbejdere under

tilsynet kunne ikke oplyse om temperaturgraeser, eller hvordan

man maler temperatur i et kebabspyd men oplyser at man

kigger pa farven for at vurdere om temperaturen er nok. Der

kan under tilsynet ikke forklares hvilken temperatur kgdet skal

have for det er faerdigstegt. | fglge virksomhedens risikoanalyse

skal animalske produkter varmebehandles til min. 75 grader.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed La Perla

V/Hanar Velat

Adresse Flensborgvej 24, st

Postnr/By 6340 Krusa

CVR-nr. 29506108

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Virksomheden havde ingen bemaerkninger.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa
bagsiden.

Vejledt om at der pa Fgdevarestyrelsens hjemmeside findes pjece om stegning af kebabspyd/shawarma.

https://www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/

Vejledninger/Hygiejnevejledning/Fotos/shawarmaa%202018%20ny.pdf

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter

samt registrering af felgende szerlige aktiviteter: samhandel

18-10-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk



