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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på administrativ
bøde fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er ikke bragt i orden.
Kontrolleret: Temperaturer ved opbevaring af fødevarer.
Bødeforelæg 7.500 kr. fremsendt. Følgende er konstateret: I
skabskøleskab måles omgivelsestemperaturen til 8,9 grader.
Der er målt med indstikstermometer i hhv. saltede kyllingebryst
optøet fra frost 9,8 grader og rå kylling opskåret 10,3 grader.
Derudover er der opbevaret skinke i strimler og okseklump i
skabskøleskabet.
Termometeret har en afvigelse på -0,1 grader ved hhv. -18, 65
& 5 grader. Der er medtaget billeddokumentation.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi måler
temperaturen i køleskabet løbende (virksomheden har fremvist
termometer), kyllingen er optøet i køleskabet og har kun været
ude 15 minutter for at blive skåret op.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er ikke bragt i orden. Følgende
er konstateret: Virksomheden har ikke et egenkontrolprogram.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg kan ikke
forstå det, jeg synes jeg har haft det et eller andet sted.
Bødeforelæg på 7.500 kr. fremsendt. Virksomheden har
fremvist dokumentation for egenkontrollen og risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger
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for overtrædelser af fødevarelovgivningen på minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver
Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede sanktioner i brug under visse forudsætninger.


