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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder i køkken samt mundtlige procedurer for
personalets håndvask mellem skift af
arbejdsstation/arbejdsopgave samt at der er sprit tilgængeligt
til gæster inden indtræden i restaurant. Kontrolleret længde og
placering af serveringsbestik i buffet, virksomheden redegør for
at buffeten overvåges, af personalet, dette finder også sted
under tilsynet og virksomheden redegør for udskift af
serveringsbestik en gang i timen, ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperatur samt
opbevaring og adskillelse i virksomhedens køleenheder, ingen
anmærkninger. Vejledt konkret om muligt løsningsforslag for at
virksomheden kan fremsætte mindre potionsanretninger på
buffeten af gangen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure for
tidsstyring af morgenbuffet, virksomheden redegør for at
buffeten udskiftes løbende og virksomheder smider evt. rester
ud. Virksomheden redegør for varmeholdelse af bacon og
pølser, ingen anmærkninger.


