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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken, mundtlige procedurer for varmbehandling
og varmeholdelse af pølser ved minimum 65 grader samt
demonstreret måling i pølser. Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperatur i virksomhedens køleenheder samt
opbevaring og adskillelse af kølekrævende fødevarer samt
ikke-kølekrævende fødevarer på eksternt lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
gulve, bordoverflader, opvaskeområde, i køleenheder samt
renholdelse af serveringsområde herunder bordoverflader,
pølsesteger og brødvarmer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varmeholdelse
og varmebehandling.
Kontrolleret: dokumentation af virksomhedens egenkontrol for
varmbehandling og varmeholdelse.
Følgende er konstateret: virksomheden mangler 3 ud af 10
dokumentationer for varmebehandling og varmeholdelse fra
juni 2022 til dags dato.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om regler for dokumentation af egenkontrollen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden kan fremvise et funktionelt indstikstermometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


