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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har demonstreret viden
om visuel kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin:
Færdighåndtering inden varmebehandling eller indfrysning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
håndtering af fødevarer i forbindelse med buffet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af
parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.
Virksomheden anvender frosne råvarer, opdrætslaks/ørreder
med dokumenterbar parasitfrihed og fersk fisk fra
engrosleverandør.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for aktiviteten Buffet.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Mørksej. Billede af faktura medtaget. Ingen
anmærkninger.


