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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Adgang til hygiejnisk håndvask med
varm vand, sæbe og aftørringspapir. Gennemgang af procedure
for produktion af burgere, virksomheden oplyser at det tages
råvarer frem som hurtigt anvendes derfor bruges køle montre
under produktionsbordet ikke. ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Låger foran
serveringsdisk. Følgende er konstateret: Låger foran serverings
disk fremstår med afskallede kanter for neden af lågerne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
vedligehold i virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
Varemodtagelse, opbevaring på køl og frost og opvarmning for
perioden 01.07.2022 til dags dato. Egen fastsatte frekvens er
en gang om ugen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


