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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
anmærkninger:
Gennemgået virksomhedens procedurer i produktion for
opvarmning og nedkøling af kål, gennemgået
prøveudtagningsplan og dokumentation for prøveudtagning for
2022.
Følgende er kontrolleret anmærkninger:
Gennemgået procedure for kontrol med fremmedlegemer,
samt foranstaltninger i produktion og pakkeri der hindrer
kontamination og fremmedlegemer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret anmærkninger:
Rengøring af produktionsudstyr, samt rengøring af
overliggende områder og vægge i produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret
anmærkninger:
Vedligeholdelse af produktionsudstyr, samt vedligehold af loft
og vægge i produktion. Der er indkøbt ny langvasker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
anmærkninger:
Gennemgået virksomhedens risikoanalyse- egenkontrol og
dokumentation for opvarmning og nedkøling.
Set dokumentation for perioden august og oktober 2022 for
grønkål.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret
anmærkninger:
Deklaration og anvendelse af konserveringsmidlet kaliumsorbat
(anvendes udelukkende i hvidkål der ikke er på frost).
Gennemgået datablad og mængdeberegning samt procedurer
for brug af EU´s positivliste.


