Kontrolrapport

Virksomhed CAFE & SPISEHUSET MADKUNSTEN

V/HENRIETTE LARSEN

Adresse Algade 44

Postnr/By 4500 Nykgbing Sj

CVR-nr. 19811395

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

27-10-2022

Tidligere kontrol
Dato 09-07-2022

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger
2 @ Indskeerpelse
3 Pabud, forbud eller tvangsbader

4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[ ] Anden kontrol

Dato 16-09-2021

Dato 26-06-2019

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomheden har oplyst om hvordan

man foretager visuel kontrol af synlige parasitter pa fglgende

procestrin: Rensning/filetering og fremstilling af

fiskefrikadeller/crapcakes. Udleveret faktaark om

fiskeparasitter.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

procedurer for kontrol af synlige fiskeparasitter.

VVirksomheden har daekkende skriftlige/mundtlige procedurer

for kontrollen af synlige parasitter, og de kan redeggre for

procedurerne ved en demonstration, men har ikke

fiskeparasitter udpeget som risikofaktor i deres risikoanalyse

under varmebehandling. Branchekodeudgave er fra 2018.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtigt forhold da virksomheden redeggr for

metoden man varmebehandler pa er opvarmning til +60 grader

Celsius i minimum 1 minut. Vejledt generelt om regler for

udpegning af risikofaktorer.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

40 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




