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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringens temperatur på kølerum
samt køle monter i butik, virksomheden har mundliget
redegjort for de forskellige arbejdes stationer i opskæringen
lokalet og afdækningen af varer sat på køl med og uden
datomærker, adskillelse mellem forskellige kød typer i udsalg.
Faciliteter til håndvask.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen PAH
ved fremstilling af røget kød/røget fisk].
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum med reoler med hylder, arbejdes områder ,
varmkøkken med emfang, virksomheden har udarbejdet en
rengøringens plan der følges.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden fra 1
juli og til dags dato på varemodtagelse, køle og frost
opbevaringen, varmbehandlingen samt nedkølingen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


