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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret mikrobiologisk
analyseresultat af 8, juli 2022, på coli, Salmonella og Listeria,
ok.

Kontrolleret håndtering og opbevaring af is i lastrummet, ok.
Vejled tom at skovl med rusten håndtag ikke bør være placeret
i isen.

Kontrolleret den anvendte desinfektionsmiddel og at den er
godkendt, ok.

Kontrolleret opbevaring af emballage i lastrummet, ok. Der
opbevares adskilt fra fødevarerne, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret procedurer for sæbe
rengøring og desinfektion, herunder at desinfektionsmidlet får
en trække tid og efterfølgende afskylles, ok.

kontrolleret rengøring af kogeudstyr og af lastrummet, ok. Der
er redegjort for procedurer for afkalkning af kogetromle, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lastrum, her er enkelte
flader afslået, dette er dog ikke flader hvor der er
produktkontakt. Ansvarlig har redegjort for vedligeholdelse i
form af maling, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse og
egenkontrolprogram, ok. Der er vejledt om at revideret
Branchekoder er tilgængelig.
Kontrolleret dokumentation for kontrol af varmebehandling og
nedkøling (CCPér) i perioden fra januar 2022 til 19. oktober
2022, ok. Der er redegjort for korrigerende handling, ok.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


