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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring. Vejledt om at optøet fisk skal opbevares ved max
2°C. Der er ved dagens tilsyn 2 sider laks som har opnået en
temperatur på ca. 3°C efter endt optøning.
Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Drøftet procedure for nedkøling og genopvarmning som skal
ske ved genanvendelse af buffet. Drøftet forholdsregler når
køkkenpersonale er bærer af sygdom eller har plejet syge
familiemedlemmer med symptomer på norovirus
(roskildesyge), egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Ydet generelt vejledning om norovirus.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af produktionskøkken med inventar,
køleskabe, kølerum og serveringsområdet.
Følgende er konstateret: Der er lidt spindelvæv på tørlagret og
lidt snavs langs kanter ved metalpladen i opvaskerummet og en
del kalk på gulvet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om passende rengørings frekvens og evt
vedligeholdelse af fuge ved metapladen.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Egenkontrolprogram og
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra sidste tilsyn til d.d
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialersom
tilsigtet af producenten. Kontrolleret leverandørhenvisning på plastbøtter.


