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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder opbevaring og tidsstyring.
Tilgængelighed og anvendelse af serveringsbestik i passende
længde, opfyldning, overvågning, hånddesinfektion samt
procedurer for håndtering af rester.
Køkkenet: Faciliteter til god håndhygiejne, herunder sæbe og
engangspapir. Opbevaring og temperaturer på kølepligtige
fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden oplyser at døre til
frost- og køleboksen udskiftet, drøftet løsningsforslag til
overfladebehandling af væg mellem døre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
buffet. Ok.


