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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring af vin i gæringstanke, opbevaring af vin i
flaske, procedure for afstilkning af drueklaser, procedure for
presning af druer, procedure for måling af oechsle og
procedure for måling af pH.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af
produktionslokale og udstyr til vinproduktion samt rengøring af
udstyr inden ibrugtagning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedure for kalibrering af måleudstyr
beregnet til vinproduktion.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for produktion af
vin.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktivitet
samhandel af FKM.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra
leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er
kontrolleret ståltanke.


