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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedurer
for visuel kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin:
udskæring. Under kontrolbesøget er følgende råvarer
kontrolleret: rødspætter og rødtunge. Virksomhedens
personale er ved lang anciennitet trænet i visuel kontrol, ok.
Kontrolleret procedurer for fremstilling af rødspætte med
persille sauce, ok.
Kontrolleret procedurer for fremstilling af samt
varmebehandling af fisk generelt, ok. Virksomheden har
redegjort for varmebehandling til min. 60 grader i centrum og
oplyser at der oftest varmebehandles til over 60 grader: ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
mikrobiologiske risici ved anvendelse af fersk fisk: Ok..
Kontrolleret styrende foranstaltninger der er beskrevet i
virksomhedens egenkontrolprocedurer: Ok. Virksomheden har
oplyst under tilsynet at alle ferske fisk tjekkes hver gang de
modtager dem, og at de kasseres, hvis der findes tegn på
parasitter og at de altid opvarmer til 75 grader.


