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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, opbevaringstemperatur på køl og frys,
tildækning af fødevarer, datomærkning af fødevarer på køl
adskillelse af rå og spiseklar fødevare, håndtering af buffet med
klæde over brød, tænger, portionsanrettet serveringer, sprit
tilgængelig til gæster og overholdelse af tretimers
retningslinjen til opbevaring af fødevarer mellem 5 og 65
grader, samt kassering eller salg af toogoodtogo efter luk af
buffet.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens mundtlige
egenkontrolsprocedure for: tidsstyring af morgenbuffet,
varmeholdelse, forberedelse og opbevaring af buffet og
genopvarmning af fødevarer, samt at der ikke gemmes noget
der har været på buffet.


