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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Procedurer ved tilberedning
af mayonnaise, ingredienser, brug af pst. æg gennemgået uden
anmærkninger. Tilberedning til frokostordning er afsluttet d.d.,
herefter forberedelse til private selskaber. Opbevaring,
herunder temperatur og adskillelse mellem forskellige
fødevaretyper i kølerum, set og fundet iorden. Nedkøling i
flade bakker med stor overflade i åbne beholdere, efter
nedkøling overdækning, ok. Det oplyses, at der når tilberedning
af fødevarer er igang, er der en af køkkenets vaske som er fri og
ren til brug for vask af hænder, ok.
Hygiejne: Rengøring: Gode arbejdsgange ved rengøring i
lokalerne efter produktion, hertil oplyses at det er en daglig
procedurer at overflader (gulve) og udstyr
rengøres/vaskes/desinficeres dagligt samt at
service/udstyr/kasser som modtages tilbage fra kunder vaskes i
opvaskemaskine med skyl over 80 grader inden det bruges
igen, ok.
Godkendelser m.v.: Aktiviteter under virksomhedens
autorisation, der tilberedes spiseklare af kolde og varme retter
til henholdsvis virksomheders frokostordninger og til den
endelige forbruger til private arrangementer.
Virksomhedens cvr./basisoplysninger og risikoaktiviteter
opdateret og kontrolleret uden anmærkniger


