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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask
og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder køkken/baglokale samt
barområde. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Bund af køleskabe til opbevaring af
drikkevarer i barområdet fremstår snavset og støvet,
virksomheden oplyser at de er igang med at rengøre dem.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af lokaler og
inventar i fødevarevirksomheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med udstyr og inventar, herunder Køkken/baglokal samt
barområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: skriftlig
risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke finde deres
skriftlige risikoanalyse, virksomheden modtager kun ikke
kølepligtige drikkevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om regler for skrftlige risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer.


