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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har forklaret procedure for
visuel kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin:
Filetering og flåning af vildfanget fisk. Virksomheden kasserer
hele fisken hvis de ser tegn på parasitter og returnerer til
leverandør. Ved servering af rå fisk indfryser virksomheden til
minus 22 grader i 24 timer.
Generelt vejledt om forordningskrav om varmebehandlng af
fersk, vildfanget fisk til en kerne temperatur på plus 60 grader
celsius.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for kontrol af synlige fiskeparasitter, samt
indfrysning af fisk til minus 22 grader celsius i 48 timer.
Virksomheden har dækkende skriftlige/mundtlige procedurer
for kontrollen af synlige parasitter, og de kan redegøre for
procedurerne ved interview, og har fiskeparasitter udpeget
som risikofaktor i deres risikoanalyse.


