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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevist målt temperaturer på frost og køl, ok.
Kontrolleret adskillelse af fødevarer på køl, for at undgå
krydskontaminering, ok. Mundtligt gennemgået virksomhedens
varemodtagelse, ok. Virksomheden har redegjort for
optøningsprocedure.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emfang, ovne, produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmningstemperaturer og nedkølingskontrol fra januar
2022 til d.d.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. De ansatte i køkkenet er uddannede kokke.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


