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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse. Under
kontrolbesøget foregik varemodtagelse af kød. Temperatur
målt til 1,2 grader. Virksomheden har redegjort for procedurer,
de kontrollerer temperatur, emballage, holdbarhed og
mærkning samt kvalitet. Der er redegjort for korrekt brug af
termometer. Der er vejledt generelt om opbevaring af
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: kælder,
åben køkken sektion og opvaskeafdeling samt
isterningemaskine. Der er vejledt generelt om renhold.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der ses en køler med knækket overdel.
Virksomheden har redegjort for, at denne udskiftes, der er
bestilt ny, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse. Virksomheden har blanket 1,2 og 3. Set
egenkontrolprogram for varemodtagelse samt dokumentation
for varemodtagelsen fra august 2022 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


