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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkkenet. Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i
køleskabe. Gennemgået procedurer for ingredienser af
hjemmelavet is. Procedurer for holdbarhed/dato mærkning af
fødevarer på køl- og frost. Toiletter med forrum, hvor gangen er
forrum.
Vejledt generelt om vejledt om regler toiletter/forrum, at
begge døre holdes lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet med udstyr og inventar. Opvaskefaciliteter og lokale.
Toiletter med forrum. Barområde med udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden december 2021 og frem til d.d. Set
egenkontrolprogram, virksomheden kan tilpasse programmet i
forhold til branchekoden, i forhold til virksomhedens aktiviteter
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Efterårstrøffel , Confiteret andelår,
krogmodnet GU nakkefilet, havgrus ost via faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


