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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
køletemperaturer i køleenheder, gennemgået produktion og
nedkøling af krydderi-pasta, adskillelse imellem
fødevaregrupper.

Vejledt om regler for brug af plastik-emballage eks. brug af
opvaskebajler og lign.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader,
kølerum, barområde og isterningmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
gummilister i køleenheder, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse i perioden, juni 2022 okt. 2022
for; varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og
nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten, herunder salatbægrer i klar plast.


