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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav,
personaletoilet med sæbe og engangsaftørring samt mundtlige
procedurer for opvarmning af pølser til minumum 75 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
pølsesteger, kebabsteger, brødvarmer, emfang, bordoverflader
samt renholdelse af personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden kan fremvise et funktionelt
indstikstermometer og IR-termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse varmebehandling
og varmeholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling og varmeholdelse fra sidste kontrolbesøg
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at fødevarer ikke må
sælges under omstændigheder, der er egnet til at vildlede
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forbrugerne med hensyn til varens oprindelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: agurkesalat herunder at der ikke forfindes konventionel
agurkesalat i virksomheden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


