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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur og kapacitet i
køleenheder, virksomhedens håndtering i forbindelse med
buffet, herunder faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken,
klæde over brød, tilgængelig desinficering til kunder, passende
mængde og længde af service i buffet, samt mundtlig
procedure for udskiftning af service, adskillelse af fødevarer,
opbevaring og tildækning af kølekrævende fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for varmeholdelse. Virksomhedens mundtlige procedure i
forbindelse med buffet med overholdelse af
tretimersretningslinjen, procedure for genanvendelse af
fødevarer der ikke har været på buffet, procedure for
opfyldning og kassering af buffet og procedure for
varmebehandling og varmeholdelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


