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Tilsyn i forbindelse med kontrolkampagnen "Kontrol af
Fiskeparasitter".
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden oplyser at de modtager
deres fisk på frost ved -18 grader C og opbevarer den i
fryserum ved -18 grader C.
Efter optøning laves en visuel stikprøvekontrol af fiskene inden
de tilberedes.
I forbindelse med tilberedning opvarmes fisken til 75 grader C
(kernetemperatur). Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af
parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.
Virksomheden anvender frosne råvarer og opvarmer fiskene til
75 grader C.
Virksomheden fremviste dokumentation for at emnet
fiskeparasitter fremgår af deres risikoanalyse.
Varmebehandling af fisk er udpeget som et kritisk
kontrolpunkt. Ingen anmærkninger


