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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i kølemøbler,
frysere og på tørlagere. Mundtlige procedurer for fast levering
af mad til anden afdeling på anden matrikel. Der er faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområderne. Ok.
Følgende er konstateret: Omkring gummifuger i køleskabene i
salgs området er der sort snavs. I kølerummet er er snavs
under flere hylder og ophobet støv omkring ventilationen.
Vejledt om regler for dette.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkkenet
med udstyr og inventar. Ydet konkret vejledning i regler for
vedligehold af køkkener. Vejledt om regler for rust på hylder
(riste hylder), hjul på vogne og "hunde" og regler for vaskbare
overflader, der er flere dørkarme, hvor malingen skaller af.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Virksomhedens skilt med, at kunder
kan spørge om allergener i maden er taget ned, det oplyses at
det straks kommer op igen. Drøftet reglerne for dette.


