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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i produktionslokaler,ingen
anmærkninger. Kontrolleret pakning af blæksprutter og
udskæring af fladfisk foregår hygiejnisk forsvarligt,ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale til Yellow tail, håndskæring og
maskinskæring af fersk fisk. Kontrolleret rengøring af kølerum
og produktionsudstyr.
Følgende er konstateret: Under en arbejdsplads ved
maskinskæring er der grønne skimmellignende belægninger
omkring strømstik, som er pakket ind i plastisk.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
produktionslokale og kølerum til yellow tail.
Følgende er konstateret: Fliser ved gulv i kølerum er slået i
stykker nogle steder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for sensorisk
evaluering, kontrol af parasitter, kølelagring, råvarekontrol
stikprøvevis for 2022.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Overensstemmelseserklæring for forklæder, handsker,
engangsforklæder, engangshandsker, foringspose, pallehætte
og blå ark på rulle herunder identifikation af produktet,
anvendelsesoplysninger (art af fødevare, tid og temperatur),
oplysninger om stoffer med specifikke migrationsgrænser og
dual use additiver, udsteder af erklæring og underskrift.


