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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Håndtering af fødevarer ved slicning af pålæg,
fremstilling af færdigretter og pakning af fødevarer i
forbindelse med salg, at der er adgang til faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Kontrolleret opbevaring,
afdækning og adskillelse mellem råvarer og færdigvarer i
ekstern kølerum, kølerum ved butik samt salgsdiske og måling
af temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butikslokale, salgskølere, kølerum, ekstern kølerum og fryser,
opskærings-kogerum og diverse lagerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for perioden august til november
2022 for kontrol af køleopbevaring, modtagekontrol af
kølevarer, varmebehandling og nedkøling.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan
fås på forespørgsel. Vejledt konkret om mærkning af
færdigpakkede fødevarer herunder fødevarer der er
produceret, pakket og solgt i samme virksomhed.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
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Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering. Vejledt konkret om regler for levering af
animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen) samt registrering af aktiviteten.


