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Tilsyn i forbindelse med kontrolkampagnen "Kontrol af
fiskeparasitter"
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndtering af ferskfisk. Virksomheden oplyser at de ved
modtagelse kontrollere kvaliteten af fisken (stikprøve) herefter
indfryses den fersk fisk ved -18 grader C. Når fisken skal bruges
varmebehandles fiskene til min 75 grader C. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om regler for varmebehandling
af fersk fisk (min. 60 grader c i 1 min.).
Kontrolleret virksomheden procedure for visuel kontrol af fersk
fisk. Virksomheden mangler dækkende arbejdsgange, men kan
redegør mundtlig for visuel kontrol af fisken. Ingen
anmærkninger. Vejledt om kontrol for synlig parasitter i fisk
herunder at virksomheden bør have en dækkende procedure.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af
parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.
Virksomheden anvender generelt fersk fisk som
varmebehandles til min 75 grader C. Kontrolleret
virksomheden risikoanalyse for varmebehandling. Følgende er
konstateret: Varmebehandling af fisk en ikke udpeget som et
kritisk kontrolpunkt, men de har en dækken mundtlig
procedure. Forholdet vurderes under de foreliggende
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omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om risikoanalyse/kritisk kontrolpunkter
herunder varmebehandling af fisk.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på Skrubbefilet i følge faktura fra 16-11-2022. Ingen anmærkninger


