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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning af tappet øl
herunder korrekt brug af termometer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt personalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Periodisk rengøring af følgende lokaler:
Lager/varemodtagelse og bryghus/tappestue.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold/kalibrering af udstyr til
temperaturmåling/overvågning ved kogning af urt samt
pasteurisering af tappet øl herunder indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse ved kogning af
urt. Vejledt generelt om regler for egenkontrol, risikoanalyse,
udpegning, dokumentation for CCP'er, samt konkret vejledt om
løsningsmuligheder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Flere
virksomheder i en og restprodukter til foder.


