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Kontrolrapport er ændret d. 11-11-2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, køler,
lager og barområdet med udstyr og inventar. Ingen
anmærkninger. Følgende er konstateret: Der findes sorte
belægninger på gitter omkring blæser i kølerummet. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for
rengøring
Vejledt om at kabler/ledninger i loft ved opvaskemaskine evt
skjules i kabelkasse for at lette rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, barområde, lager og kølerum med udstyr og inventar.
Ingen anmærkninger. Følgende er konstateret: 2 lister i
kølediske er revnet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for opbevaring,
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nedkøling, opvarmning og varemodtagelse fra august til d.d. Følgende er konstateret: der mangler
dokumentation fra april til august 2022, grundet personaleomstændigheder. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for overholdelse af
egne fastsatte frekvenser for dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


