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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i kølerum,
mundtlige procedurer for opvarmning af andebryst samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask i produktionslokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, lagerlokale i kælder,
isterningsmaskine, opvaskemaskine og gulv i
produktionslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af døre og vinduer i
produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling af
fødevarer fra juni 2022 til d.d. Ydet konkret vejledning om
måling af ph i syltede fødevarer, hvor holdbarheden er længere
end 5 dage.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer ( film og bagepapir)
som tilsigtet af producenten.


