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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i kølerum,
set ph meter, mundtlige procedurer for opvarmning af
andebryst hygiejnisk opbevaring af morgenmads buffet samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask Ydet konkret vejledning om at
frosne hindbær skal varmebehandles inden brug.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, isterningsmaskine,
opvaskemaskine og renholdelse af gulv i produktionslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af dør ved varemodtagelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse
af isterningsmaskine og hylder i kølerum. Vejledt generelt om
vedligeholdelse af fuger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for syltning af
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling
fra august 2022 til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
økologiske fødevarer: rødkål, spidskål,,brie, kikærter, æbler og
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parboiled ris. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
60-90 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager / set
dokumentation for regnskab for 1. ,2. og 3. kvartal 2022.


