
LANGHØJHALLEN

 

 

Bækvej 2

7600  Struer

82361510

23-11-2022 1

1  
 
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 35 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, brug af
fødevarekontaktmaterialer, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
allergener (herunder ophængning af skilt), registrering fx ved
import og eksport, samhandel, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
slik, chips og frostvarer uden anmærkninger. Gennemgået
virksomhedens procedurer for fremstilling af pommes frites
samt varmebehandling og varmholdelse af pølser uden
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret indretning af
fremstillingsområde samt lagerlokale uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedurer i forhold til de aktiviteter som virksomheden har
d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater



LANGHØJHALLEN

 

 

Bækvej 2

7600  Struer

82361510

Kontrolrapport

side 2 af 2

23-11-2022

for opbevaringstemperaturer og varmebehandling for november 2022.
Virksomhedens risikoanalyse og egenkontrolprogram er gennemgået og der er vejledt generelt omkring krav til
dokumentation af de udpegede kritisiske kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. p- nr. og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de aktiviteter
virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
havde ingen bemærkninger.


