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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hyiejnisk håndvask og
tørring af hænder, mundtligt gennemgået procedure for
temperaturmålinger og set relevant måleudtsyr, samt
gennemgået mundtligt procedure for anvendelse af 3-timers
regel, når man ikke kan holde kølepligtige fødevarer under 5 °C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Indvendigt i køleinventar, emfang, stegeområde og
bordoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af hele foodtrucken herunder
låger og dør.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse med udpegede kristiske kontrolpunkter herunder
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og opvarmning
Følgende er konstateret: Virksomheden kan fremvise en
risikoanalyse, som er tilknyttet den restaurant som fødevarerne
bliver afhentet fra og ikke en risikoananlyse, der er udarbejdet
og tilpasset foodtrucken og de aktiviteter der er relevante for
denne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om reglerne for udarbejdelse af tilpasset risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed og procedurer for oplysninger om allergener.


