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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse under
opbevaring og produktion, procedure for håndtering af rå fisk
samt nedkølingsprocedure.
Følgende er konstateret: Toilet uden forrum åbner op ud til
lokale med opbevaring af fødevare og køleskabe. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om forrum til toilet
eller inaktivering/fjernelse af toilet.
Følgende er konstateret: Virksomheden medium steger som
udgangspunkt hakkebøffer med mindre kunden ønsker andet.
Virksomheden har procedure for dette i deres egenkontrol,
men i praksis oplyses der ikke om at hakket kød skal ifølge
Fødevarestyrelsen være gennemstegt af hensyn til
fødevaresikkerheden (eller lign. ordlyd). Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret med eksempler på tekst til
menukort.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af opvaskemaskine, produktionskøkken og
inventer, køle- og fryserum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for de
sidste 6 mdr.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


