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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Kontrolleret brug af hygiejniske tænger
og redskaber, genopfyldning af fade og skåle. Kontrolleret
produktionsflow og kapacitet i produktionskøkken og på køl,
herunder krydssmitte, nedkøling, opvarmning og
opbevaringstemperaturer. Kontrolleret at der er procedurer for
løbende overvågning af buffet. Kontrolleret adgang til
hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation af
egenkontrol.
Følgende er konstateret: Der mangler dokumentation for
opbevaringstemperatur, varmholdelse, opvarmning og
nedkølingskontrol i oktober 2022, frekvensen er sat til en gang
pr. måned.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmning, varmholdelse og nedkølingskontrol.


