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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis målt opbevaringstemperaturer i
virksomhedens køleenheder, opbevaring samt adskillelse i
køleenheder, virksomheden fremviser tænger der anvendes på
buffet, tjenere sørger for at der samles tallerkener fra gæster
hyppigt for at sikre at gæster ikke genanvender deres tallerken
ved buffet, virksomheden har opsat sprit og handsker når der
udbydes buffet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden redegør for tidsstyring af buffet,
virksomheden kører buffet inden for 3 timer og redegør for
kassering af fødevarer der er tilovers efter endt buffet.
Gennemgang af procedure for håndteringen af opvarmning og
nedkøling. Ingen anmærkninger.


