
TRINITY HOTEL OG

KONFERENCECENTER A/S

 

Gl. Færgevej 30

7000  Fredericia

12812930

25-11-2022 1
03-10-2022

1
28-06-2022

1
24-10-2019

1
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet herunder at serveringsbestik har en
passende størrelse og er placeret hensigtsmæssigt og at fade
udskiftes løbende, styring af buffet via tid.
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder og at der er tilstrækkelig kølekapacitet.
Kontrolleret opbevaringstemperatur på fødevarer med kølekrav
samt adskillelse af fødevarer så risiko for krydssmitte
minimeres
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har mundtligt
redegjort for procedure for styring af buffet.


