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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set nedkøling af ris i blæstkøler,
gennemgået fremstilling af tatar, produktionsflow og placering
af vaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilberedningsområder, kølerum, skabskølere og opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilberedningsområder, opvask, kælder med
kølerum og produktion samt toiletter med forrum. Set
virksomhedens liste over småjusteringer som gennemgåes med
håndværker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for syltning,
opbevaring af fersk fisk og skalddyr samt procedurer ved
sygdom og kundehenvendelser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt konkret om evt.
løsningsmuligheder for visning af kontrolrapporter på egen
hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret information om
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Generelt vejledt om levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen),
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og
samhandel, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.


