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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsområder med udstyr og inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret dokumentation af
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og
opvarmning fra sidste tilsyn og til d.d.
Følgende er konstateret: Der mangler dokumentation for 2
uger. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om overholdelse af egen fastsat frekvens for
dokumentation af egenkontrollen. Vejledt om at der
indberettes manuelt hvis der er problemer med den digitale
egenkontrol.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer uden anmærkninger: Oksekød/fars. Følgende er
konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise fyldestgørende
sporbarhedsdokumentation for: Oksekød/fars. Faktura
manglede afsender og modtager, cvr. nr og nøjagtig vægt samt
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beskrivelse af kødstykker. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for sporbarhed. Kvæg der bringes til slagtehus og derefter til opskæring
i en opskæringsvirksomhed er opdrættet på virksomhedens egen matrikel.


