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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejniske håndvaskefaciliteter, opbevaring af fødevarer på køl
og temperatur i kølerum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken
herunder inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
opvarmning og nedkøling siden sidste kontrolbesøg til nedluk.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Virksomheden er
gennemgået på baggrund af ansøgning om autorisation. Ved
gennemgang af virksomhedens aktiviteter med driftansvarlig,
bliver det dog klart at virksomheden er mere interesseret i at
samle sine afdelinger og hovedkøkken i en detailvirksomhed,
fremfor at have et autotoriseret hovedkøkken og registrerede
afdelinger. Ved gennemgang kan det konstateres at samtlige
afdelinger er geografisk afgrænset med indendørs adgang
imellem afdelingerne, samme CVR-nummer og samme ledelse
med ansvar for driften. Virksomheden har dog forskellige
P-numre, men driftsleder oplyser at han vil sørge for at alle
afdelinger får samme P-numre og efterfølgende indmelde til
fødevarestyrelsen at man ønsker at sammenlægge enhederne i
en samlet detailenhed. Fødevarestyrelsen vil afvente
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virksomhedens anmeldelse om samling af hovedkøkken og afdelinger. Ingen anmærkninger.


