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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt forklaret
hvordan man foretager visuel kontrol af synlige parasitter.
Udleveret faktaark om fiskeparasitter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af
parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.
Virksomheden anvender sikre tilberedningsmetoder med
varmebehandling over +60 grader C i mindst 60 sekunder i
centrum af fisken. Virksomheden handler med autoriseret
anden virksomhed når der indkøbes fisk.


