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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomhedens håndtering
af fødevarer i forbindelse med buffet. Kontrolleret
servingsbestik, bestik ligger på tallerkner ved siden af fadene,
skift af fade, tidsstyring på buffet. Virksomheden overvåger
buffet, der genbruges ikke service og der er mulighed for
desinfektion af hænder. Virksomheden har redegjort for
procedurer ifm. håndtering af opvask og buffet, der vaskes
hænder mellem, adgang til hygiejnisk håndvask med rindende
koldt og varmt vand, papir og sæbe. Virksomheden genbruger
ikke fra buffeten. Kontrolleret kølekapacitet. Der er vejledt
generelt om krydskontaminering.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens mundtlige
egenkontrolprocedurer for varmholdelse og opbevaring af
fødevarer på buffet.


