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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, målt opbevaringstemperatur i virksomhedens
køleenhed, opbevaring samt adskillelse af kølekrævende
fødevarer, mundtlig procedure for håndtering af
varmebehandling samt nedkøling.
Vejledt generelt om reglerne for anvendelse af håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder emfang,
produktionsborde, hylder med service, komfur samt køleskab
herunder hylder, loft og gitter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølerum herunder hylder,
gulv samt kølergitter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
egenkontrolprocedurer for aktiviteterne varmebehandling og
nedkøling.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varmebehandling og nedkøling
i perioden juli 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret



Restaurant Equi IVS

 

 

Prins Haralds Allé 51B

5250  Odense SV

38391488

Kontrolrapport

side 2 af 2

02-12-2022

uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Vejledt generelt om reglerne for ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


