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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet. Kontrolleret
virksomhedens håndtering af buffet, herunder overvågning,
mulighed for afspritning af hænder i buffeten, tidsstyring og
resthåndtering, opfyldning/udskiftning af fade, at fade og skåle
er forsynet med tænger/skeer af passende længde og t at der
ved buffeten, er adgang til nye/rene tallerkener. Kontrolleret
virksomhedens procedure for varmholdelse. Kontrolleret at
virksomheden har passende kapacitet for tilstrækkelig
varmholdelse og ligeledes kontrolleret, at virksomheden har
passende kølekapacitet og at spiseklare og rå fødevarer med
fastsat kølekrav, er tilstrækkelig adskilt under opbevaring i
kølerummet, så der ikke er risiko for krydskontaminering samt
målt opbevaringstemperatur i kølerummet. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
skriftlige arbejdsgange for håndtering af buffet står i forhold til
det virksomheden oplyser under tilsynet. Ingen anmærkninger.


