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Kontrollen sker på baggrund af kampagnen buffetservering.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder at:

- serveringsbestik er i passende længde og skiftes ved behov.
- løbende udskiftning af fade og skåle samt tidsstyring af
buffeten.
- Buffeten overvåges af personalet og der reageres hvis kunder
agerer uhygiejnisk.
- Håndspritdispenser ved hver ende og indgang til restaurant
gør det muligt for kunder at disinficere hænder.
- Set opbevaring tildækning og adskillelse af fødevarer til buffet
i kølerum.
- Virksomheden redegører for styring og brug af rester fra
buffet. Vejledt i regler for genanvendelse af rester fra buffet og
opvarmning til over 75 grader.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


