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Kontrollen er udført i butikken.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Håndvasken er forsynet med varmt og koldt vand, sæbe og
engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
butikken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af butikken.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens har en skriftlig risikoanalyse -
varmebehandling er udpeget som CCP (kontrol kritiske punkt).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret: Mærkning
af "medister pølser". Ingen anmærkninger. Mærkning af
syltede rødløg og gulerod: Følgende er konstateret: Det
mangler at mærke disse syltede produkter med følgende
obligatoriske oplysninger: Nettovægt og producent.
Holdbarhedsdato er angivet som "BF" i sted for "bedst før".
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel for mærkning af færdigpakkede
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fødevarer, som er fremstillet, pakket og solgt i samme detailforretning. Henviste til mærkningsvejledning på
Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


